
                                                                 

 
Alle Preise verstehen sich in Euro. 

Fragen Sie unser Personal gerne nach Allergenen. 
Bitte beachten Sie, dass wir ausschließlich Bar- und EC-Zahlung akzeptieren und keine Kreditkarten. 

 

Speisenkarte 

Vorspeisen 

Tagessuppe Tagespreis 

Kleiner Dellinger Salatteller  

Frischer saisonaler Blattsalat / Gemüsetoppings / Kürbiskerne / 

Balsamicodressing 

 

10,60 

wahlweise mit gratiniertem Saint Maure (Ziegenkäse) 14,50 

mit gebratenen Gambas 15,90 

Schottischer Lachs „ Label Rouge „ 

Tatar / orientalischer Couscoussalat / Gurkenrelish / Honigsenf / Buttermilch 

16,90 

Gamba in Knoblauchöl 

Knoblauch- Chilli -Kräuteröl / Kirschtomate  

17,90 

Praline vom Ziegenkäse „Eifler Vulkanhof“ 

Zweierlei Rote Beete / Wildkräuter / Birnen-Chilli Kompott 

15,90 

Rinderbouillon  

Kräuterflädle / Steinchampignons / Wurzelgemüse 

 

 

11,90 
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Hauptspeisen 

Dellinger Schnitzel  in Malzschrotpanade  

Champignonrahm / Salat / Bratkartoffeln oder Pommes frites 

 

    21,90 

Indisches Curry 

mit Hähnchen und Basmatireis 

vegetarisch mit Basmatireis  

 

    21,90 

    21,90 

„La Gomera“ Rind 

Rückensteak / Möhren-Ingwerpüree / Getrüffelte Schwarzwurzel / Kräuter-

Kartoffelkrapfen / Jus 

 

35,90 

 

Feigen-Pecorino Ravioli 

Cremige Burrata / Feigen-Zitronensoße / Rucola / Pinienkerne 

26,50 

Neuseeländisches Lamm 

Hüftsteak unter Kräuter-Nusskruste / Steckrübe / Spitzkohl-Schinkenroulade / 

Kartoffelrösti / Jus 

32,00 
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Dessert 

 

Crème Brûlée von Tahiti-Vanille 

Sorbet des Tages 

 

10,90 

Parfait von Vollmilchschokolade 

Haselnusskrokant / Beerenragout / Himbeerschaum 

 

11,90 

Dessertvariation 

Lassen Sie sich überraschen! 

 

 

11,90 
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Menü 

Praline vom Ziegenkäse „Eifler Vulkanhof“ 

Zweierlei Rote Beete / Wildkräuter / Birnen-Chilli Kompott 

*** 

Rinderbouillon 

Kräuterflädle / Steinchampignon / Wurzelgemüse 

*** 

Feigen-Pecorino Ravioli 

Cremige Burrata / Feigen-Zitronensoße / Rucola / Pinienkerne 

*** 

„La Gomera“ Rind 

Rückensteak / Möhren-Ingwerpüree / Getrüffelte Schwarzwurzel / Kräuter-Kartoffelkrapfen / 

Jus 

*** 

Parfait von Vollmilchschokolade 

Haselnusskrokant / Beerenragout / Himbeerschaum 

 

5 - Gang 69,00 €       

4-Gang 61,00 € (ohne Ravioli)     

3-Gang 57,00 € (ohne Ravioli / ohne Suppe)   


